Carnicas Dibe $.L.

Al servicio del sector cinegético




CARNIC

ﬂuiénes somos?

M4s de cuatro décadas forjan a golpe de tradicién y amor por nuestra tierra. La historia de lo que comenzé alla por el afio 1979, siendo un humilde suefo de Dionisio Sanchez
y Beatriz de Castro, y que hoy es una realidad como empresa familiar.

A dia de hoy, con la nueva ampliacién. Contamos con una industria con mas de 7500 m2 y equipada con modernas instalaciones e infraestructura de vanguardia ubicada en
el municipio extremerio de El Gordo.

En la actualidad, Carnicas Dibe sigue trabajando para seguir satisfaciendo las demandas de sus clientes. Una mejora continua que permita seguir transmitiendo nuestro
sentimiento por las carnes salvajes.
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Mas de 140 profesionales 7.500 metros de Ultima Flota de 21 camiones Certificacion de la norma
a su servicio. tecnologia firgorificos de hasta 40 TN. de calidad IFS.
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Recogemos canales de caza mayor por toda la
Peninsula Ibérica: monterias, descastes, selectivos y
esperas.

>>> Compramos desmogues y astas de caza mayor

(ciervo 'y gamo) por toda Europa, con
exportaciones directas a Asia.

>> Contamos con una Foods Trucks llamada “Sabor

Salvaje”. Una cocina ambulante, con todos los
permisos sanitarios pertinentes y con los
preparativos necesarios para llevar la carne de caza
a todos los rincones de Espafa. Nuestro proyecto
es seguir siendo embajadores de la carne de caza.

>>> Tenemos las mejores carnes y una gran variedad de

opciones  gastrondmicas. So6lo hay que
comunicarlo a la empresa de catering pertinente y
disfrutar. Todo suma para ayudar. Incentivar el
consumo y que esta carne, sea la protagonista en
todo tipo de eventos cinegéticos, esta al alcance de
nuestra mano.




Tacos Dibe

TACO
SALVAJE

« BOLSA PORTATACO.

« BOTELLA DE AGUA 0,33L.

« BOTELLA DE VINO.

« EMBUTIDO PIEZA ENTERA O
LONCHEADA EN PLATO DE 100gr:
SALCHICHON O CHORIZO

- CUNA DE QUESO DE OVEJA CURADO.

- PICOS Y REGANAS.

TACO
GOURMET

« BOLSA PORTA TACO.

« BOTELLA DE AGUA 0,33L.

« BOTELLA DE VINO.

« EMBUTIDO 2 PIEZAS ENTERAS O
LONCHEADAS EN PLATOS DE 100gr:
SALCHICHON O CHORIZO

- PLATO DE JAMON LONCHEADO 100gr.

- CUNA DE QUESO DE OVEJA CURADO.

« PICOS Y REGANAS.

CARNICAS DIBE S.L.

TACO
PERSONALIZABLE

- BOLSA PORTATACO.

- BOTELLA DE AGUA 0,33L.

- BOTELLA DE VINO A ELEGIR.

« PIEZAS DE EMBUTIDOS: CHORIZO, MORCILLA, REGALIZ
SALCHICHON NATURAL, A LA PIMIENTA, FINAS HIERBAS.

- PLATOS DE 100gr DE LONCHEADO DE EMBUTIDOS,
DE JAMON, O QUESO CORTADO.

- CUNA DE QUESO DE OVEJA CURADO EN TACO.

- PICOS Y REGANAS.



REGA

chorizo y salc

SALCHIC

natural, finas hierba

TASA.
\
n -l

PLATO
CHORIZO O SAL

. 200 - 600 grs
pieza

. 400 grs pieza . g?ngoo gt

PLATO DE PLATO DE - PLATO DE J PLATO DE J

IBERIC
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. 100 grs plato . 100 grs plato . 100 grs plato . 100 grs plato

. 100 grs plato
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CARNICAS DIBE S.L.

B WhatsApp Empresa: 638 28 80 98

™ Telf:618 154516 ) dibe_jorge.luna

& cazaygestion@carnicasdibe.com

®Telf:660701996 ()dibe_alberto
& alberto.alfaro@carnicasdibe.com

® Telf: 627 405915  (jdibe_raul
i raul@carnicasdibe.com

®Telf.: 657 748 340
« raulgilines@carnicasdibe.com
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